


1. Suco de laranja (450 ml)

2. Pão de queijo (4 unidades)

3. Mini lanche (2 unidades)

4. Mini folhado / Croissant 
     (1 unidade)

5. Bolo simples (1 fatia)

6. Salada de frutas (1 unidade)

1. Suco natural (400 ml)

2. Pão de queijo (4 unidades)

3. Mini lanche (2 unidades)

4. Mini folhado / Croissant 
    (2 unidades)

5. Mini pão doce (2 unidades)

6. Bolo simples (1 fatia)

7. Salada de frutas (1 unidade)

1. Iogurte (1 unidade)

2. Granola (30 gramas)

3. Chá (1 sachê)

4. Suco natural (400 ml)

5. Cookies (1 unidade)

6. Pão de queijo (4 unidades)

7. Mini lanche (2 unidades)

8. Mini folhado / Croissant 
    (3 unidades)

9. Mini doce / Mini cupcake
    (1 unidade)

10. Mini pão doce (1 unidade)

11. Bolo simples (1 fatia)

12. Salada de frutas (1 unidade)

1. Iogurte (1 unidade)

2. Chá (1 sachê)

3. Suco natural (400 ml)

4. Pão de queijo (4 unidades)

5. Mini pães (3 unidades)

6. Tábua de frios (4 tipos)

7. Sachê de manteiga 
     (2 unidades)

8. Sachê de requeijão
     (2 unidades)

9. Mini folhado / Croissant 
     (2 unidades)

10. Mini sanduíche (1 unidade)

11. Mini doce / Mini cupcake
       (2 unidades)

12. Mini pão doce (1 unidade)

13. Bolo simples (1 fatia)

14. Salada de frutas (1 unidade)

Iogurte
(Morango, Natural e Frutas, Tradicional 
e Desnatados)

Chá
(Camomila, Cidreira, Hortelã, Erva 
Doce, Frutas Cítricas, Chá Preto e  
Morango)

Suco natural
(Laranja, Abacaxi, Laranja com 
Morango, Abacaxi com Uva, Água de 
Coco,  Canela, Gengibre e Abacaxi 
com hortelã)

Mini lanche (podem ser pedidos 
nos pães): 
Francês, Francês com Gergelim, Leite, 
Ciabatta, Miga, Integral, Preto, 
Baquette, Baquette de Queijo, 
Croissant.

1. Presunto magro, mussarela, tomate 
e requeijão.

2. Creme de 3 queijos e manjericão.

3. Mussarela, presunto magro e cream 
cheese.

4. Creme de frango e cenoura.

5. Abobrinha grelhada, creme de 
cream cheese e cenoura. 

6. Cream cheese, tomate e rúcula. 

7. Peito de peru, queijo branco, 
tomate e rúcula. 

8. Peito de peru, queijo branco e
requeijão.
	
9. Lombo canadense, queijo 
prato, tomate e  mostarda.
 
10. Creme de ricota com nozes ou 
com manjericão ou com uvas passas.

Tábua de Frios

1. Presunto magro
2. Peito de peru 
3. Lombo canadense
4. Salame
5. Queijo prato
6. Queijo mussarela
7. Queijo branco
8. Provolone

Croissant / Mini folhado

1. Presunto e queijo
2.  Catupiry
3. Presunto
4. Peito de peru
5. Frango

6. Queijo branco

Mini pão doce

1. Lua de mel com doce leite
2. Lua de mel com maracujá
3. Trouxinha de coco 
4. Trouxinha de chocolate

5. Trouxinha de goiabada

Mini doce

1. Copinho de abóbora c/ coco
2. Tortinha de nozes
3. Tortinha de limão
4. Tortinha de maçã
5. Mini mil hojas
6. Mini folhado de maçã

Mini cup Cake

1. Chocolate recheado com 
brigadeiro

2. Baunilha recheado com doce 
de leite

3. Nozes recheado com 
doce de leite

4. Cenoura com calda de chocolate

Bolos Caseiros

1. Maçã com castanha, 2. Banana, 3. 
Mandioca com coco 4. Cenoura, 
5. Chocolate fofo

Bolos Especiais

1. Bolo mil hojas com doce de leite
2. Bolo mousse de chocolate Belga e 
massa petit gateau  3. Bolo brigadeiro 
preto  4. Bolo trufado com brigadeiro 
branco e morangos  5. Bolo de coco 
com abacaxi, brigadeiro branco e mar-
shmellow  6. Bolo bem casado com 
doce de leite  7. Bolo de nozes (massa 
com nozes), recheado com doce de 
leite  8. Bolo bicolor (massa chocolate, 
massa baunilha, com recheio de doce 
de leite, creme baba de moça, marsh-
mellow e crocante)
9. Bolo de merengue, chantilly, 
morango

Tortas
Diversas opções, sob consulta.

Com material descartável incluso para 
servir (pratos, garfos,  colheres, copos para 
café e suco). Oferecemos serviço de ca-
tering:   Garçom e Copeira são cobrados. 
Serviço de louças sujeito a orçamento.

Valor por pessoa: R$ 80,00

Valor por pessoa: R$ 102,00

Valor por pessoa: R$ 118,00
Valor por pessoa: R$ 84,00

Cardápios de       
 café da manhã

Opções de sabores 
para os itens

Latorre

Mistral

Prado

Lillo


